Voir la version en ligne

Q7 Ma cantine

Infolettre #10 — Septembre 2022

Nous sommes passés en agriculture.gouv.fr

En termes d'utilisation, qu'est-ce que cela change pour vous ?
Rien du tout. Vous étes directement redirigés sur la nouvelle
adresse ma cantine. Pensez tout de méme a modifier vos raccourcis
sur votre navigateur préféré !

Pour la plateforme, cela implique quelques changements
graphiques : la plateforme s'est parée d'un beau mauve. Mais pas
que ! En termes d'accessiblité, des améliorations ont été réalisées
afin de rendre la plateforme plus ergonomique et inclusive.

La plateforme, développée selon la méthode agile, continuera son
évolution. D'ailleurs de nouvelles fonctionnalités verront
bientot le jour, toujours dans le but d’étre adaptées a vos besoins
et de vous aider a réussir votre transition vers une alimentation de
qualité et durable. Nous vous en dirons plus dans notre info-lettre
du mois prochain.
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[0 Nouveauté concernant la campagne

de remontée de données !
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Les lois EGAlim et Climat et Résilience, ont fixé un objectif
ambitieux pour la fabrication des repas en restauration collective :
au moins 50% de produits durables et de qualité, dont 20% de
produits bio. Chaque année, un bilan de progression de cet objectif
doit étre réalisé et remis au Parlement, pour étre rendu public.
L'arrété fixant les modalités de transmission par les gestionnaires
de restaurants collectifs des données nécessaires a I'établissement
du bilan statistique annuel devrait rapidement étre publié.

Gestionnaire de restauration collective, télédéclarez vos
données dans « ma cantine » jusqu’au 16 octobre 2022 !

Vous pouvez également déléguer cette tache a une autre
personne si vous étes par exemple en gestion concédée (en
prestation ou en DSP). Un exemple de convention de délégation
pour la télédéclaration de données entre donneurs d'ordre et
prestataires est dans |'espace documentation de la plateforme "ma
cantine". Vous pouvez le técharger ici.

Retrouvez-nous aux salons de la
restauration collective

Nous sommes présents, cet automne, a plusieurs rendez-vous
importants. Venez nous retrouver !

Nos évenements en septembre :

Rencontre ma cantine x CNFPT x
département Seine-maritime a

Rouen
3& Rencontre organisée par le CNFPT et le

département de la Seine-Maritime, nous
présenterons aux responsables de cuisine

les fonctionnalités phares de la plateforme
|

Nos évenements en octobre :

Salon AGORES :

. 36° FORUM
Les 5, 6, et 7 octobre se tient le forum de B RRL et T

restauration collective publique territoriale,
organisé par AGORES au palais des
congres d'Arles (13). Venez découvrir notre
stand, et discuter avec toute I'équipe.




Nos évenements en novembre :

D Salon des Maires de France
Du 22 au 24 novembre 2022 se tiendra le
4 salon des Maires. Cette année, nous

aurons notre propre stand ! Venez
découvrir notre plateforme.

INTERBIO Nouvelle Aquitaine

Le 23 novembre prochain aura lieu la 7e \/lNTER
rencontre professionnelle de la Nouvelle-Aquit:
restauration collective bio, locale et de
qualité se tiendront le au Palais des
Congrés du Futuroscope (86). Nous vy
parlerons de ma cantine ! Vous étes dans
la région ? Venez nous rencontrer !

Nos prochains rendez-vous !
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Cliquez sur l'image pour accéder a la page de I'événement !
Il existe d'autres dates pour chacun de ces rendez-vous
thématiques : rendez-vous sur la page « communauté » afin de
trouver toutes nos dates !

Vos recettes végétariennes.

Vous étes nombreux.ses a aimer notre rubrique des recettes, et
a chercher des recettes végétariennes qui fonctionnent
(aupres des enfants notamment). Certain.e.s d'entre-vous nous ont
partagé des ressources avec quelques recettes que nous aimerions
vous proposer !

Curry de pois chiches aux

15 [FEee s Ve | legumes de saison.

Une recette délicieuse, facile a faire


https://www.agores.asso.fr//docs/agores_22_02_preprogramme_03.pdf
https://ma-cantine.beta.gouv.fr/communaute

Découvrez ces lasagnes proposées et a dresser, proposée par
par Florent Busson, lycée Lycée I'association Assiettes végétales.
Victor Hugo de Lunel en D'autres recettes sont disponibles
collaboration avec Ila Région sur notre espace dédié.

Occitanie.

Toutes leurs recettes ici. - -
= Consultez la fiche technique
]
Découvrez leur recette !

Vous avez sous la main des préparations végé' simples et efficaces
? Contactez-nous : contact@egalim.beta.gouv.fr, nous les
publierons.

Découvrez notre webinaire sur la
réduction du gaspillage alimentaire :

Participez a notre évenement
Q Visio - conférence SpeClaI

En 2020, I'ADEME a édité une nouvelle
infographie en mettant a jour les données
clés sur le gaspillage alimentaire en
restauration collective : la moyenne
générale basée sur plus de 1800
établissements de restauration
collective s’éleve a 120g par convive
et par repas. Le 29 septembre prochain
aura lieu la journée internationale de
sensibilisation aux pertes et
gaspillages de nourriture instaurée en
2020 par I'ONU.

10 octobre a 14:30

La plateforme "ma cantine" organise avec
le Ministere de I'Agriculture et de Ia
Souveraineté Alimentaire, un webinaire
"Solution de réservation des repas
réduire le gaspillage alimentaire", le 10
octobre de 14h30 a 16h00.

Découvrez nos derniers résultats !

La communauté s'agrandit chaque mois. Plus de
4112 utilisateurices qui sont désormais inscrit.e.s sur notre
plateforme. Nous recensons désormais 10 257 restaurants, dont
3280 sont en attente de leur(s) gestionnaire(s).

Retrouvez votre restaurant en utilisant la fonctionnalité « nos
cantines » et si ce n’'est pas encore le cas, créez votre compte.

Combien d'entre eux ont obtenu un score EGAlim, et communiquent
avec leurs convives ? Si vous le ne Il'avez pas encore fait, ajoutez
votre diagnostic.

Toutes nos statistiques sont accessibles ici :

3,103 5,810
v v
- 0 Objectif 5,000
0 Objectif 3,000

3103 diagnostics . Plus de 5810 cantines ont
Faites le votre ! publié leurs données.


https://ma-cantine-1.gitbook.io/ma-cantine-egalim/diversification-des-sources-de-proteines-et-menus-vegetariens/vos-recettes-vegetariennes
https://files.gitbook.com/v0/b/gitbook-x-prod.appspot.com/o/spaces%2F-MSCF7Mdc8yfeIjMxMZr%2Fuploads%2FjWYOE4xKBS6TkBE3g8XF%2FAUBERGINES%20Recette%20pour%20100%20convives%20(1).pdf?alt=media&token=cb6a412d-1b7f-42da-b7e0-779aa2ae9a4a
https://ma-cantine-1.gitbook.io/ma-cantine-egalim/diversification-des-sources-de-proteines-et-menus-vegetariens/vos-recettes-vegetariennes/recettes-par-assiettes-vegetales
https://app.livestorm.co/maa-4/webinaire-solution-de-reservation-et-mesures-anti-gaspi?type=detailed
https://ma-cantine-metabase.cleverapps.io/public/dashboard/f65ca7cc-c3bd-4cfb-a3dc-236f81864663

C'est le nombre de cantines qui ont Rejoignez-les 1
rempli le formulaire disponible sur
notre plateforme. Cet indicateur,
parmi  d'autres, nous permet
d'évaluer I'utilisation de notre
plateforme et l'implication des
restaurateurs dans le processus.

La publication des données est un
élément essentiel a la vie de ma
cantine. C'est d'abord répondre aux
objectifs de la loi Egalim en matiere
d'information aux convives, mais
aussi et surtout un apport formidable
pour tous les utilisateurs. Chaque
cantine pub'liée peut étre utile & une

autre cantine ou permettre une
transparence des informations aux
convives & !

Découvrez nos cantines

Merci de nous avoir lu.e.s et a tres bientot !

L'équipe ma Cantine

Vous avez des remarques, des suggestions de rubriques, des
interrogations et voulez en discuter ? Contactez-nous a
contact@egalim.beta.gouv.fr

Ma cantine

contact@egalim.beta.gouv.fr nu
https://ma-

cantine.agriculture.gouv.fr/
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