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Découvrez le score EGAlim des
établissements sur votre territoire
inter-communal !

Depuis quelques mois, il est possible d'avoir une vision, sur un
territoire département ou régional, du nombre d'établissements
référencés sur ma cantine, et connaitre, de maniere agrégée, leur
engagement EGAlim.

De nombreuses personnes nous ont remonté le besoin d'un filtrage
plus précis, au niveau intercommunal. Cette demande émane des
personnes ayant des responsabilités au niveau des
intercommunalités, mais aussi des personnes porteuses des PAT
(projet alimentaire territoriaux). Depuis quelques semaines, vous
pouvez filtrer par EPCI.

Vous souhaitez avoir un apercu de I'engagement EGAlim dans un
territoire trés circonscrit ? C'est possible en quelques étapes :

rendez-vous sur ce lien ;
# sélectionnez la communauté d'agglomération, de communes, la
métropole, I'EPCI que vous cherchez ;

Vous avez désormais acces aux résultats sur votre territoire ou
celui qui vous intéresse !

Vous avez des remarques supplémentaires sur la fonctionnalité, ou
des questions sur les données affichées ? Vous pouvez consulter
cette page pour en savoir plus ou nous écrire a |I'adresse suivante :
contact@egalim.beta.gouv.fr.
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55 Les obligations au premier janvier
2023 :
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A partir du 1er janvier 2023, les restaurants collectifs de I'Etat,
les établissements publics et les entreprises publiques
nationales doivent proposer une option végétarienne
quotidienne, des lors qu'ils proposent habituellement un choix
multiple de menus. Pour ces restaurants collectifs, le périmetre est
défini par les secteurs suivants :

« les universités ou enseignements supérieurs publics,
administration (RA ou RIA), établissements
pénitenciers, restaurants des armées ;

« les établissements publics placés sous la tutelle de
I’Etat, comme par exemple des agences, instituts et
centres nationaux (OFB, ANSES, IGNF, INRAE, ...), des
établissements publics de santé* (CHR/CHU, CHN, CH, HL,
CHS...) ou des établissements publics nationaux (ASP,
CdC, CNRS, ...);

« les entreprises publiques : établissements publics
industriels et commerciaux, sociétés commerciales (détention
majoritaire du capital par I'Etat).

*|a restauration des patients bénéficiant d'un régime alimentaire particulier
en raison de besoins nutritionnels spécifiques n'est pas considérée comme a
choix multiple, et n'est pas concernée par l'obligation.

Les actualités "ma cantine" pour la
rentrée :

Un nouveau webinaire sur
I'expérimentation d'une solution de
PANER i B réservation des repas, le 17 janvier
B AR 2023 15h:
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sV - & Ce webinaire a pour objectif de vous

A » présenter I'expérimentation, ses modalités,
ses attentes mais aussi son calendrier.
Lors du webinaire, il est prévu de faire
témoigner différents inscrits a
I'expérimentation (participation au
dispositif expérimental, mise en place de
I'expérimentation, solution de réservation
mise en place, organisation, ...).

Je m'inscris

.... De nouveaux webinaires seront bientot mis
en ligne pour continuer a vous accompagner en
2023 !

Un nouvel appel a projet est ouvert !

Dans le cadre du PNA (Plan National pour I'Alimentation), un appel a
projets national est lancé chaque année depuis 2014 a l'initiative du
ministére en charge de I'alimentation pour développer des projets
fédérateurs, démultipliables ou exemplaires s’inscrivant dans les
objectifs du PNA. Les projets accompagnés actionnent les deux
leviers essentiels pour accélérer la transition pour une
alimentation saine, s(re et durable : la restauration
collective et les projets alimentaires territoriaux (PAT).

Cette édition pour une enveloppe globale de 3 millions d'euros


https://app.livestorm.co/maa-4/webinaire-experimentation-repas-vegetarien/live?s=50b8eccc-f98d-4b80-b778-e644a5063eaa

ciblera deux types de projets :

« I'émergence de nouveaux PAT ;

« Des projets structurants d'envergure régionale ou
infrarégionale visant a accompagner de facon collective
les PAT, et a investir les différents axes du PNAN
(Programme Nationale de I'Alimentation et de la Nutrition).

Vous souhaitez déposer une candidature ? C'est déja possible !
Cloture des candidatures : 9 janvier 2023
Annonce publique des résultats : printemps 2023

En savoir plus

Les autres actualités autour de la loi

EGAIIim

¥ { FedellS

Dans le cadre de «
lancement d'un AMI

Dans le cadre du dernier AAP du PNA,
I’association FedelLlS a déposé un projet
visant a « favoriser le développement des
approvisionnements des Labels Rouges et
IGP dans le secteur de la restauration
collective publique » . Elle a réalisé dans
ce cadre une série de fiches thématiques
mettant en valeur les atouts et les
bénéfices des produits sous SIQO par
grandes familles de produits (viandes,
charcuteries, oeufs et ovoproduits,
produits laitiers, fruits et légumes

Toutes les informations sont ici

France 2030 »,
"Emballages et

contenants alimentaires et politiques
de durabilité : nouvelles contraintes
d’alimentarité et impacts sur Ila
nutrition et la santé ». L'un des objectifs
de la stratégie consiste au soutien des
axes de recherche fondamentale et
appliquée qui permettront d’identifier et de
lever les verrous dans la conception et le
développement d’emballages dont
I'alimentarité sera garantie. En _savoir
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Nouvelle circulaire relative a la prise
en compte de I'évolution des prix des
denrées alimentaires dans les
marchés publics de restauration
collective. Pour travailler sur la mise en
ceuvre opérationnelle de cette circulaire, le
groupe de travail économique du Conseil
national de la restauration collective a
produit un référentiel d’indices de prix,
accessible sur « ma cantine » et sur un
guide de bonnes pratiques en cours de
finalisation.

Je veux en savoir plus

Vos recettes végétariennes :


https://ma-cantine-1.gitbook.io/ma-cantine-egalim/au-moins-50-de-produits-de-qualite-et-durables-dont-20-de-bio/les-differentes-ressources-et-aides-pour-des-appros-durables/fiches-dinfos-siqo-par-famille-de-denrees
https://anr.fr/fr/france-2030/france2030/call/emballages-et-contenants-alimentaires-et-politiques-de-durabilite-nouvelles-contraintes-dalimenta/
https://france2030.agencerecherche.fr/ami-alimentarite/accueil.php?
https://ma-cantine-1.gitbook.io/ma-cantine-egalim/au-moins-50-de-produits-de-qualite-et-durables-dont-20-de-bio/les-differentes-ressources-et-aides-pour-des-appros-durables/referentiel-des-indices-de-prix-pour-les-marches-publics
https://agriculture.gouv.fr/restauration-collective-comment-faire-face-laugmentation-du-prix-des-denrees-alimentaires
https://agriculture.gouv.fr/programme-national-pour-lalimentation-pna-un-nouvel-appel-projets-pour-2022-2023-est-ouvert

KITCHERY
POUR 100 PERSONNES

Kitchery de légume

Découvrez cette recette
ayurvédique, facile a préparer et
proposé par l'association Assiettes
végétales. Riche en légumes et en
couleur, c'est le plat parfait pour
illuminer les assiettes de toustes vos
convives !

Toutes leurs recettes ici.

Je découvre leur recette !

Boules de picoulat aux
lentilles

Une recette hivernale (p.14), facile a
faire et a dresser, proposée par la
Région Hauts-de-France. D'autres
recettes sont disponibles sur notre
espace dédié.

Je consulte la fiche
technique !

Vous avez sous la main des préparations végé' simples et efficaces

? Contactez-nous
publierons.

contact@egalim.beta.gouv.fr,

Découvrez nos derniers résultats !

Objectif dépassé

0 Objectif 3,000

Presque 6000 diagnostics

Faites le votre !

C'est le nombre de cantines qui ont
rempli le formulaire disponible sur

notre plateforme. Cet indicateur,
parmi d'autres, nous permet
d'évaluer I'utilisation de notre
plateforme et l'implication des

restaurateurs dans le processus.

Je commence mon
diagnostic 2022

nous les
14,646
v
L~
(¥) Objectifdépassé
0 Objectif 5,000

Presque 14 000 cantines
ont publié leurs données.
Rejoignez-les !

La publication des données est un
élément essentiel a la vie de ma
cantine. C'est d'abord répondre aux
objectifs de la loi Egalim en matiere
d'information aux convives, mais
aussi et surtout un apport formidable
pour tous les utilisateurs. Chaque
cantine publiée peut étre utile a une
autre cantine ou permettre une
transparence des informations aux
convives & !

Je cherche une cantine

Merci de nous avoir lu.e.s et a trés bientot !

L'équipe ma Cantine

Vous avez des remarques, des suggestions de rubriques, des

interrogations et voulez en
contact@egalim.beta.gouv.fr

Ma cantine
contact@egalim.beta.gouv.fr
https://ma-

discuter ?

Contactez-nous a


https://ma-cantine-1.gitbook.io/ma-cantine-egalim/diversification-des-sources-de-proteines-et-menus-vegetariens/vos-recettes-vegetariennes
https://ma-cantine-1.gitbook.io/ma-cantine-egalim/diversification-des-sources-de-proteines-et-menus-vegetariens/vos-recettes-vegetariennes/recettes-par-assiettes-vegetales
https://ma-cantine-1.gitbook.io/ma-cantine-egalim/diversification-des-sources-de-proteines-et-menus-vegetariens/vos-recettes-vegetariennes/recettes-vegetariennes-de-la-region-haut-de-france
https://ma-cantine.agriculture.gouv.fr/s-identifier
https://ma-cantine.agriculture.gouv.fr/nos-cantines/?page=1&trier=creationCro
https://www.facebook.com/groups/719336016153227
https://twitter.com/egalimbetagouv
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